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1l i . ) ne Umstellung, die Avocado-Reifung  Fruchtfieisch feucht, 8lig und verzehr- Softripe®-Rei-
| 2019 gewann Frigotec fiir die s . S —— .;-..;..'..1-\.' Py vollautomatisch und ohne manuellen  bereit weich. Der Geschmack sei an- fekammarn
Softripe®-Technologie die Auszeich- AT a T ".:. ‘, A o Az % . b am . Eingriff und Kontrolle laufen zu las-  genehm siBlicher und nussiger. Das  kénnen als Mul-
! nung ,FRUIT LOGISTICA Silver TAVAY i e, ' gyl e il sen. ,Die Reifung erfolgt in einer ge-  Shelf life verlangere sich aufgrund  ti-Funktionskam-
g Innovation Award 2019", Y Y ‘ Y Y 'Y YY) L'A"’L"A 1‘1‘;‘!; ;'I'nu.! schiossenen gasdichten Kammer, da-  der stabilen Schale und stressfreien  mern ausgestat-
I_ o mit die Reifesteuerung mit der Frucht  Reifung wesenitlich. Ein Coating bazw. tet werden, in
i Snft ri e t - if o H = Uber deren Fruchtatmung ungestort  eine Nachreifebehandlung sei bei  denen verschie-
p s e ll't n e U e Avo ca d o R e e Q u a "Itat vo r Jkommunizieren® kann”, erldutert Ge-  der Fruchtqualitst, nach bisherigem dene Friichte
schaftsflhrer Roland Wirth, ,Deshalb  Kenntnisstand, nicht erforderdich. In getrennt gereift
Frigotec GmbH » Nach EinfGhrung der Softripe®-Reifetechnologie fiir Bananen und dem Gewinn des FRUIT ist ein Offnen und Betreten der Kam-  den vergangenen Wochen wurden  werden kinnen,
H LOGISTICA Silver Innovation Award 2019 stelit Frigotec am diesjshrigen Softripe®-Messestand schwerpunkt- mer wahrend der Grundreifung richt  von dem englischen Kunden ausfahr-
| méBig eine neue Qualitit mit von Softripe® gereiften Avocados zum Verkosten und Anfassen vor. erwinscht und auch nicht notwen-  liche interne und externe Untersu- fenden Avocado-Frucht zeigt sich be-
| dig.” Mach vier Tagen (mit verstarkter  chungen, Vergleiche und Auswertun- sonders die technische Uberlegenhait

uf der wvergangenen FRUIT
ALQG!STIE& prasentierte Frigo-

tec der Fruchtwelt Bananen,
die mit der neuen Softripe®-Technalo-
gie gereift wurden und gewann dafir
die Auszeichnung ,FRUIT LOGISTICA
Siver Innovation Award 2019%, In
diesemn  Jahr erfolgte der nachste
Entwicklungsschritt mit dem Auftrag
zum Bau der ersten Softripe®-Reife-
kammern speziell fir Avocado- und

Mange-Reifung in Brasilien und Eng-
land. Die ersten Reifungen in Brasilien
wurden vom Softripe®-Team begleitet
und ausgewertet. Messungen und
Untersuchungen haben  ergeben,
dass speziell bel Awocados eine sehr
gleichméBige und hohe Reifungsgua-
[itdt erreicht wird. Mrg Einenkel, der
im Frigotec-Softripe®-Team vor Ort
war, sagt; .Es war beeindruckend,
diese Qualitdt zu sehen und 2u ver-
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kosten. Mit einfachen Kunststoff-Laf-
feln konnte das Fruchtfleisch der
Margarida-Avocados aus der Frucht
geltffelt werden, so weich, homogen
und kdstlich,” Ende Oktober ging
dann die erste Softripe®-Kammer fir
Hass-Avocados in England in Betrieb.
Der auf Avocado spezialisierte Reffe-
betrieb verfolgte gespannt die ersten
Hass-Avocado-Reifungen.  Fir  den
Kunden und den Betreiber war es ei-
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Heizungsleistung in drei Tagen) st die
Grundreifung beendet, die Kammer
kann gedffnet und das Reifeergebnis
begutachtet werden. | Von der ersten
Reifung an war aufgrund der erziel-
ten Ergebnisse allen Teilnehmern,
Mitarbeitern und  Verantwortlichen
klar, dass hier eine neue Dimension
bei Fruchtqualitdt und GleichmaBig-
keit in der Avocado-Reifung erreicht
wurde”, sagte Roland Wirth waiter.
Die Schale sei fest und stabil, das
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gen 2wischen konventionell gereiften
und Softripe® gereiften Avocados un-
ter verschiedenen Praxisbedingungen
vorgenommen. Informationen  dber
die Ergebnisse und Resultate gibt es
am Messestand von Softripe® in Halle
2T/ETT, Statt vieler Worte michten
wir lieber der Fachwelt diesa neue
Avocado-Reife-Qualitat live zum An-
fassen und zum Probieren am Messe-
stand prasentieren®, so Roland Wirth.
. Gerade bei der sehr schwierig zu rei-

quality
Systempartner

der Softripe®-Philosophie im Vergleich
zur  herkémmlichen  Reifetechnik.
Softripe®-Reifekarmmern kénnen als
Muiti-Funktionskarmmer ausgestattet
werden, in denen flexibal verschiede-
ne Frichte wie Bananen, Avocados,
Mangos, Kiwis, Tomaten und Kakis in
idealer Weise getrennt gereift und bei
Bedarf auch unter CA-Bedingungen
kurzzeitig gelagert werden kénnen, @

Halle 27, Stand E-11
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& Enhanced flavour & Consistent ripening results & Fully automatic

& Naturally extended shelf life without coatings & Energy saving

Gen‘nany +49- 346!]2-3050 | Frigotec GmbH | www.softripe.com | mfo@frlguteu de
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